
 
 
 
 

SPECIALITÀ ZUCCA 
Kürbisspezialitäten 

Pumpkin speciality menu 
 
 

STRUDEL DI ZUCCA CON LATTUGA AUTUNNALE E SALSA AL GORGONZOLA 
Kürbisstrudel mit herbstlichem Blattsalat und Gorgonzoladressing A/C)G 

Pumpkin strudel with autumnal leaf salad and gorgonzola dressing  
€ 11,90 

*** 
CREMA DI ZUCCA CON ZENZERO, MELA E SEMI DI ZUCCA 

Kürbiscrèmesuppe mit Ingwer, Apfel und Kürbiskernen G/H 

Pumpkin cream soup with ginger, apple and pumpkin seeds 
€ 6,50 

*** 
FILETTO DI PESCATRICE ALLA GRIGLIA SU RISOTTO ALLA ZUCCA  

Gegrilltes Seeteufelfilet auf Kürbisrisotto D/G 

Grilled Angler fish fillet on pumpkin risotto 
€ 25,90 

*** 
SCALOPPINA DI CAPRIOLO IN MANTO DI SEMI DI ZUCCA  

CON PUREA DI ZUCCA E MARRONI GLASSATE 
Rehschnitzel in der Kürbiskernpanier mit Kürbispüree und glacierten Maroni G/L/A/C/H/O 

Deer escalope in pumpkin seed batter with pumpkin mash and glazed chestnuts  
€ 24,10 

*** 
VERMICELLI DI CASTAGNE CON PANNA MONTATA, MIRTILLI ROSSI E ZUCCA MARINATA 

Kastanienreis mit Schlagobers, Preiselbeeren und eingelegtem Kürbis G 

Chestnut vermicelli with whipped cream, cranberries and marinated pumpkin  
€ 7,60  

 
 
 

IL TEAM DEL RISTORANTE FIRENZE ENOTECA AUGURA 
 A TUTTI VOI UN BUON APPETITO 

DIE MITARBEITER DES “FIRENZE ENOTECA” WÜNSCHEN IHNEN EINEN GUTEN APPETIT 
ENJOY YOUR MEAL FROM THE TEAM „FIRENZE ENOTECA“ 

 
 
 
 

A- GLUTENHALTIGES GETREIDE  B- KREBSTIERE  C- EIER  D-FISCHE   E- ERDNÜSSE   F- SOJA  G- MILCH  H- SCHALENFRÜCHTE                     
L- SELLERIE    M-SENF     N- SESAM   O- SCHWEFELDIOXID & SULFITE  P- LUPINIEN  R-WEICHTIERE 

 


