
                                                          
 
  
 

 

 

 

 
ANTIPASTI 
Vorspeisen 

Starters 
 
 
BURRATA / POMODORO CUORE DI BUE / CAPONATA / ACCIUGHE    € 16,90 
Burrata / Ochsenherz Tomate / Caponata / Anchovies G/L/M 

Burrata / ox heart tomato / caponata / anchovies 
 
SCORZONERA ALLA GRIGLIA / COCCO / PISTACCHIO / CAFÉ      € 17,00 
Gegrillte Schwarzwurzel / Kokosnuss / Pistazie / Kaffee L/M/H 

Grilled salsify / coconut / pistachio / coffee  
 
CRUDO DI CAPASANTA / MELA VERDE / LATTICELLO / BASILICO      € 18,50 
Crudo von der Jakobsmuschel / Grüner Apfel / Buttermilch / Basilikum R/G/L/M 
Raw Scallop/ green apple / buttermilk / basil    
 
PROSCIUTTO CRUDO / OLIVE           € 16,00 
Prosciutto / Oliven          
Raw ham / olives  
 
 
 

ZUPPE 
Suppen 
Soups 

 
 
CREMA DI SPINACI / UOVO SOUS VIDE / CROSTINI      € 7,90 
Spinatcrèmesuppe / Stundenei / Crôutons G/L/M/C 

Spinach cream soup / egg sous vide / croutons 
 
CONSOMMÉ DI POLLO / RAVIOLI / ERBA CIPOLLINA / TUBERI     € 8,60 
Hühnerconsommé / Ravioli / Schnittlauch / Wurzelgemüse A/C/G/L/M 
Chicken consommé / ravioli / chives / root vegetable 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



                                                          
 
 
 

RISOTTO / PASTA 
Risotto/ Pasta 

Risotto/ Noodles 
PRIMO         SECONDO 

        Zwischengang              Hauptgericht 
 Entrée                       Main dish 

 
RISOTTO / PISELLI / MENTA / RICOTTA     € 14,90  € 17,90 
Risotto / Erbsen / Minze / Ricotta G/L/M 

Risotto / peas / mint / ricotta  
 
GNOCCHI DI PATATE AL FORNO / 
SALSICCIA CASARECCIA / POMODORO       € 15,50   € 19,00 
Gnocchi vom Ofenkartoffel / hausgemachte Salsiccia / TomateA/G/L/M 

Gnocchi from the oven potato / homemade salsiccia / tomato  
 
RAVIOLI DI GAMBERETTI / POMODORO / JALAPE^^^^^^^^^^^ ^^^^^^^^^NOS   € 17,50   € 19,90 
Garnelenravioli / Tomate / Jalapenos A/C/G//L/M/B 

Prawn ravioli / tomato / jalapenos  
  
VEGAN: 
ZUCCHINA / MIGLIO / PATATA DOLCE      € 14,90  € 17,90 
Zucchini / Hirse / Süßkartoffel   L/M/F                                     
Zucchini / millet / sweet potato  
 
 

PESCE 
Fisch 
Fish 

 
 

FILETTO DI SALMONE / CECI / FOGLIA DI SENAPE / CHIMICHURRI     € 27,90 
Lachsfilet / Kichererbsen / Senfblatt / Chimichurri D/L/M 

Salmon fillet / chick peas / mustard leaf / chimichurri 
       
POLPO / PATATA DOLCE / INSALATA BELGA / ZENZERO     € 28,90 
Oktopus / Süßkartoffel / Chicorée / Ingwer R/L/M/C 
Octopus / sweet potato / chicory / ginger 
 
  
 
 
 
 

 

 
 



                                                          
 

 
 

PESCE ALLA GRIGLIA 
Gegrillter Fisch 

Grilled fish 
 

Con ogni pesce viene servito a piacere un contorno a scelta  
Zu unseren gegrillten Fischgerichten servieren wir gerne eine Beilage nach Wahl 

Every grilled fish will be served with a side dish of your choice 
 
ORATA INTERA             € 29,90 
Goldbrasse im Ganzen D 

Gilthead bream in the whole  
 

SOGLIOLA            € 35,90  
Seezunge im Ganzen D 

Sole in the whole 
 

BRANZINO IN CROSTA DI SALE PER DUE PERSONE (CA. 40 MIN.)      PER PERSONA € 37,50 
Wolfsbarsch in der Salzkruste für zwei Personen (ca. 40 Minuten) D 

Sea bass in salt crust for two persons (approx. 40 minutes) 
 

 
CARNE 
Fleisch 
Meat 

 
 

FILETTO DI MANZO / PATATE / FUNGHI ENOKI / SALSA BERNESE AI FUNGHI     € 37,90 
Filetsteak / Erdäpfel / Enokipilze / Pilzbéarnaise C/G/L/M/O                     
Beef fillet / potato / enoki mushrooms / sauce béarnaise with mushrooms 
 
SELLA D’AGNELLO / POLENTA CREMOSA / BARBABIETOLA / LIMONE SALATO   € 35,00 
Lammrücken / crèmige Polenta / rote Rübe / Salz-Zitrone G/LM/O 
Saddle of lamb / creamy polenta / beetroot / salty lemon   
 
POLLO ALLEVATO A MAIS / PATATE DUXELLES / PAK CHOI      € 29,50 
Maishuhn / Erdäpfel-Duxelles / Pak Choi G/L/M/O 

Corn fed chicken / potato-duxelles / pak choi 
 
TOMAHAWK DI VITELLO PER DUE PERSONE      PREZZO PER PERS.  € 34,90  
POLENTA CREMOSA / BROCCOLI SELVATICI / CHIMICHURRI 
Tomahawk Kalbssteak / crèmige Polenta / wilder Brokkoli / Chimichurri G/L/M/O    für zwei Personen 

Tomahawk veal steak / creamy polenta / wild broccoli / chimichurri               for two persons 
 
             

 
 
 
 
 
 



                                                          
 

CONTORNI 
Beilagen / Side dish 

 
VERDURE DI STAGIONE, PATATE AL ROSMARINO O SPINACI AL BURRO   € 6,50 
Gemüse der Saison, Rosmarinerdäpfel oder Butterspinat L/M 

Seasonal vegetables, rosemary potatoes or buttered spinach   
 

PUREA DI PATATE           € 6,50 
Erdäpfelpüree G 

Mashed potatoes 
 

INSALATA MISTA           € 6,50 
Gemischter Salat L/M 

Mixed salad 
 

INSALATA DI POMODORI CON CIPOLLE ROSSE        € 7,70 
Tomatensalat mit roten Zwiebeln L/M 

Tomato salad with red onions 
 

INSALATA DI RUCOLA CON SCAGLIE DI PARMIGIANO      € 7,90 
Rucolasalat mit Parmesanspänen L/M 

Rocket salad with cuttings of parmesan cheese 
 

FORMAGGI 
Käse / Cheese 

 

MISTO DI FORMAGGI, PORZIONE PICCOLA         € 12,50 
Kleiner gemischter Käseteller 
Small variation of cheese 
  

DOLCI     
Nachspeisen / Desserts 

 

PESCA MELBA / LAMPONI / VANIGLIA          € 9,50 
Pfirsich Melba / Himbeeren / Vanille C/G 

Peach Melba / raspberries / vanilla  
  

CANEDERLO DI PASTA LEVITATA / VANIGLIA / MELA (15 MIN)     € 12,90 
Germknödel / Vanille / Apfel A/C/G 

Yeast dumpling / vanilla / apple   
 

MOUSSE AL CHIOCCOLATO / COCO / FRUTTA DI PASSIONE       € 9,00  
Schokolademousse / Kokosnuss / Passionsfrucht C/G/H 

Chocolate mousse / coconut / passion fruit  
 
 
 

Coperto / Gedeck € 3,90 
Inklusivpreise, IVA inclusa/ taxes included 02/24 (inkl. 10%MWST) 

 

 
A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B- KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E- ERDNÜSSE F- SOJA G- MILCH 

H- SCHALENFRÜCHTE L- SELLERIE M-SENF N- SESAM O- SCHWEFELDIOXID & SULFITE  P- LUPINIEN  R-WEICHTIERE 


